
 

ПОЛОЖЕНИЕ 

ОБ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ ГКОУ РД «КАМБУЛАТСКАЯ 
СОШ» 

 

1. Общие положения 

1.1. Настоящее Положение об организации питания учащихся ГКОУ РД «Камбулатская 
СОШ Рутульского района» 

1.2. Настоящее Положение разработано в соответствии с Бюджетным кодексом РФ, 
Законом РФ «Об образовании от 10.07.92 № 3266-1, Законом РФ «Об общих принципах 
организации местного самоуправления в Российской Федерации» 06.10.2003г. № 131-ФЗ. 
1.3. Основными задачами организации питания детей является обеспечение учащихся 
рациональным и сбалансированным питанием, гарантирование качества безопасности 
питания, пищевых продуктов, используемых в приготовлении блюд, пропаганду 
принципов здорового питания и необходимости полноценного питания в ходе учебного 
процесса. 
2. Принципы организации питания учащихся 

2.1. При организации питания необходимо соблюдение основных принципов питания: 
режим приема пищи, разнообразие комплексов приема пищи, объем комплексов приема 
пищи. 
2.2. По калорийности и по содержанию основных пищевых компонентов один прием 
комплекса приема пищи должен обеспечивать как минимум 15% суточной потребности 
организма в указанных компонентах. 
2.3. Для учащихся образовательных учреждений предусматриваются следующие виды 
питания (комплексы приема пищи): 

- завтрак для обучающихся 1-4 классов; 
3. Условия организации питания учащихся 

3.1. Организатором питания учащихся является Министерство образования и науки РД. 
3.2. Выбор Предприятия питания осуществляется по результатам проведения конкурса 
(аукциона) на соответствующие услуги в порядке, предусмотренном действующим 
законодательством. 
3.3. Управление образования при формировании технического задания для подготовки 
конкурсной документации в соответствии с требованиями законодательства должно 
учитывать: 
3.3.1. необходимость наличия программы производственного контроля Предприятия 

питания в соответствии с требованиями СП 1.1.1058-01; 

3.3.2. использование Предприятием питания соответствующих установленным 
санитарным правилам и нормам посуды и столовых приборов, кухонного инвентаря, а 
также специальной одежды и моющих, чистящих и дезинфицирующих средств; 
3.3.3. использование Предприятием питания для доставки продуктов автотранспорт, 
имеющий санитарный паспорт; 
3.3.4. привлечение Предприятием питания в соответствии с требованиями 
законодательства и иных нормативных актов персонала, обладающего профессиональным 
образованием, знаниями основ организации и технологии школьного питания, имеющими 
допуск к производственному, технологическому и холодильному оборудованию для 
осуществления услуг по организации питания; 
3.3.5. организацию Предприятием питания прохождения персоналом, медицинских 
профилактических осмотров; 

3.3.6. обеспечение Предприятием питания сохранности оборудования, мебели и других 
ценностей, установленных в столовой ГКОУ РД «Камбулатская СОШ Рутульского 
района»; 



3.3.7. обеспечение Предприятием питания чистоты и соблюдения санитарно-

эпидемиологического режима в производственных помещениях и обеденном зале 
столовой. 
4. Источники средств на обеспечение питанием учащихся 

4.1. Финансирование расходов на обеспечение питанием обучающихся производится за 
счет выделенных республиканскому бюджету.  

5. Порядок организации питания учащихся 

6. Контроль организации питания учащихся 

6.1. Контроль организации питания учащихся осуществляется со стороны медицинского 

работника, директора ГКОУ РД «Камбулатская СОШ», а также ответственного лица по 
следующим направлениям: 

- качество и безопасность готовой продукции; 
- санитарное состояние пищеблока, инвентаря и оборудования; 
- наличие и соответствие технологических карточек по всем блюдам на каждый 

день; рацион питания учащихся и технология приготовления блюд; контрольный завес 
блюд; 

- органолептические (вкус, запах, внешний вид) показатели блюда;  
- проверка закладки продуктов для приготовления блюд;  
- соблюдение условий перевозки, а  так же  условий  и  сроков  хранения указанных 

продуктов;  
- рабочее состояние торгово-технологического оборудования;  
- соблюдение действующих правил и норм СанПиН;  
- техническое оснащение пищеблока столовой и своевременной организацией 

ремонта технологического оборудования. 
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